
DELEKTUJ SIĘ NIEZIEMSKIM SMAKIEM
Nowy

PIERWSZEJ NA ŚWIECIE NATURALNIE 
RÓŻOWEJ CZEKOLADY DO PICIA RUBY
Czwarty rodzaj czekolady już jest dostępny! I po raz pierwszy jako wyśmienita czekolada do picia.  

Odkryj najbardziej sensacyjną nowość od czasów wynalezienia białej czekolady. Nie jest ani gorzka, ani słodka:  
to czekolada rubinowa z idealną równowagą między smakiem świeżych owoców leśnych i gładkością. 

Czekolada rubinowa jest produkowana w sposób zrównoważony od ziaren po filiżankę i stanowi  
globalny trend żywieniowy we wszystkich kategoriach czekolady. Zainspirowała już tworzenie tabliczek,  

pralinek, ciasteczek, lodów – a teraz nawet napojów czekoladowych.

Van Houten Ruby Chocolate Drink Powder 

NUMER PRODUKTU: VM-54621-V99

NAPÓJ W PROSZKU Z CZEKOLADY MLECZNEJ (93,6%) I KONCENTRATÓW WARZYWNYCH
SKŁADNIKI: cukier, mleko pełne w proszku, masło kakaowe, miazga 
kakaowa, odłuszczone mleko w proszku, koncentrat buraka czerwonego 
(3%), serwatka w proszku (mleko), koncentrat marchwi pomaranczowej 
(0,5%), kwas (kwas cytrynowy), naturalny aromat waniliowy.

INFORMACJA O WARTOŚCI ODŻYWCZEJ 
Wartość energetyczna (energia)
Tłuszcz
w tym kwasy tłuszczowe nasycone
Węglowodany
w tym cukry
Białko
Sól

100 G
2074 kJ/495 kcal
25 g
15 g
60 g
57 g
8.3 g
0.33 g

OPAKOWANIE:
Pudełko
Pudełko/karton
Kartonów/palecie
Warstwy/paleta
Kartonów/palecie
Paleta (Dłg. X Szer. X Wys.)
palety waga netto 
palety waga brutto 

750 g
10
40
8
5
120 x 80 x 143 cm
300 kg
363 g

KOD EAN TORBEKA: 7340161401692

KOD EAN KARTON: 27340161401696

PROPORCJE: 
35 g Van Houten Ruby  
Chocolate Drink Powder

  
+ 200 ml mleko (70°C)

PRZECHOWYWANIE: Przechowywać w chłodnym i suchym miejscu, wolnym 
od obcych zapachów. Temperatura nie powinna przekraczać 25°C. Wilgot-
ność względna nie powinna przekraczać 70%.

TERMIN PRZYDATNOŚCI: Od daty produkcji: minimum 12 miesięcy.

	- 94% czekolady
	- Wyprodukowana z rubinowych ziaren kakaowca
	- Łatwo rozpuszcza się w mleku

	- Do gorących i zimnych napojów
	- Przesycona intensywnym aromatem owoców  

i świeżych kwaskowych nut

BARRY CALLEBAUT POLSKA SP.Z O.O., UL.NOWY JÓZEFÓW 36, 94-406 LODZ, POLAND, 
T +48 42 683 77 00, WWW.VANHOUTENDRINKS.COM

Odkryj nasze  
niebiańskie przepisy 


