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ROZMIARY:
+ 8x8 - cod. 31400

INSTRUKCJA UZYCIA

1. Otwoérz opakowanie upewniajac sie ze masz suche rece. W innym « XL - cod. 31401
wypadku uzyj rekawiczek.

2. Odwaz tylko potrzebna ilos¢ produktu, a nastepnie zamknij doktadnie
opakowanie.

3. lIstniejg dwa soposoby uzycia produktu: « Okragty @16 - cod. 31402

- Produkt kruszony w postaci ptatkdw.

(Zalecany rozmiar 8x8 cod. 31400) . Kotnierz tortowy

«  Produkt w postaci przeznaczonej do powlekania ( np. ciastek, cod. 31418
czekolady, produktéw pieczonych, itp.)

PRODUKT KRUSZONY NA PLATKI

Po wyjeciu produktu z opakowania, pokrusz recznie w odpowiednim pojemniku. Zaleca sie pokruszenie produktu przed
wykonczeniem ciasta.

Aby udekorowac ciasto i/lub danie, wyjmij pokruszony produkt z pojemnika suchymi rekami i uzyj ptatkéow do
dekoracji zywnosci.

Ptatki mozna bez ograniczen stosowac bezposrednio na produkcie spozywczym lub jako dekoracje wokot naczynia.

Jezeli chcesz dekorowad produkty ptynne w temperaturze powyzej 40°C, produkt bedzie sie topit podczas mieszania.
(Np. goraca czekolada, herbata, zupy/przeciery itp.).

Po pokruszeniu, jesli produkt nie jest uzywany natychmiast do dekoracji, umies¢ ptatki w szczelnym pojemniku lub
przykryj folig spozywcza.

PRODUKT W POSTACI PRZEZNACZONEJ DO POWLEKANIA

Aby uzyskac optymalny efekt (blask), podczas naktadania nalezy upewnic sie, ze szorstka czesc styka sie z ciastem.
Uzywaj catego produktu w takiej postaci, w jakiej jest, lub potamanego lub pocietego, wedtug potrzeb.

2. Arkusz naktadamy bezposrednio szorstka czescia stykajaca sie
z powierzchnig bezwodnego produktu, a nastepnie utrwalamy
nastepujacymi produktami:

« Syrop glukozowy

. Zelatyna w spraju

« Klej spozywczy

« Inne stodkie/lepkie produkty (przezroczyste)

Odczekaj 3 godziny po aplikacji przed rozbiciem/cieciem
zdobionego produktu.

3. Golden Touch mozna naktadac bezposrednio szorstka strong
w kierunku produktu, bez koniecznosci wykonywania dalszych
czynnosci, w przypadku stosowania na bezwodne produkty na bazie
kremu (e.g. ice cream cremino)

Produkty nawodnione
Do pokrycia produktéw uwodnionych mozna zastosowac rézne metody
w zaleznosci od bazy:

«  Kremy/Bezy: naktadac produkt bezposrednio na mieszanke.

« Mus/Semifreddos: natdz arkusz na wczesniej schtodzony
produkt i izoluj warstwa neutralnej zelatyny.

- Lukier: natéz produkt bezposrednio na lukier.

- Lukier: produkt naktadac bezposrednio na lukier. Masa cukrowa:
produkt naktadac bezposrednio na mase cukrowa, pamietajac o
lekkim zwilzeniu miejsca aplikacji.

Ponadto mozna uzyc¢ wilgotnego pedzla, aby po natozeniu
produkt lepiej przylegat do powierzchni.

Produkty pieczone

Produkt mozna stosowac zaréwno przed, jak i po gotowaniu, do
dekoracji/przykrywania wypiekéw. Natdz caty arkusz na ciasto lub przed
przejsciem przez watkownice. Pieczemy wedtug przepisu (produkt nie
ulega zmianom w trakcie pieczenia).

W przypadku pieczenia w wentylowanym piekarniku produkt moze sie
lekko pokruszyc¢

PRZECHOWYWANIE

Produkty bezwodne
Sa 2 metody uzycia z produktami bezwodnymi:

1. Powierzchnie zestalonego produktu zwilzy¢ pedzelkiem za pomoca:
« Wody
+  Wody z cukrem
« Syropu glukozowego
. Zelatyny w spraju
+ Kleju spozywczego

Arkusz naktadac bezposrednio tak, aby szorstka czes¢ stykata sie z wczesniej zwilzong powierzchnia.

Zamknij opakowanie po kazdorazowym uzyciu.

Przechowywac produkt w oryginalnym opakowaniu, chroni¢ przed
dostepem powietrza i Swiatta, w czystym, suchym i pozbawionym
zapachdéw pomieszczeniu.

Chronic¢ produkt przed bezposrednim kontaktem z cieczami.

Jesli produkt jest przechowywany w chtodnym i suchym miejscu, mozna
uzywac juz rozdrobnionego produktu do daty waznosci podanej na
opakowaniu oryginalnego produktu.

UWAGA !t

Nie uzywac produktu w kontakcie z otwartym ptomieniem.

Do usuniecia produktu z powierzchni nalezy uzy¢ goracej wody i gabki.
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